
L’incontro sarà incentrato sui rizomi, sui semi la crescita in vivaio,
sulle tecniche di essicazione e conservazione del luppolo, con un focus sulle 
differenze riscontrate tra luppoli commerciali e autoctoni nella birra.

Relatori: Antonio Massa (Birrificio Valdarno Superiore), 
Cosimo Taiti e Lisetta Ghiselli (DAGRI-UNIFI).
Presso Birrificio Valdarno Superiore
Via Nazionale, 82 Località Malafrasca 
52020 Pergine Valdarno (Arezzo - Italy)

Tecniche di essiccazione 
e conservazione 
del luppolo

Incontro tematico

7 Settembre 2020

Info e prenotazioni info@hopstuscany.it
www.hopstuscany.it

ore 9.00-13.00

Sviluppo della coltivazione di luppolo 
toscano per la produzione di birre 

artigianali made in Tuscany
Piano Strategico del Gruppo 

Operativo EIP AGRI

I partner del GO:

 Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del Piano di Sviluppo Rurale 2014-2020 della Regione Toscana Progetto “HopS. Sviluppo della coltivazione di luppolo toscano 
per la produzione di birre artigianali made in Tuscany”. Sottomisure 16.2; 1.1; 1.2. Costo del progetto: 150.357,04 euro; Contributo concesso dalla Regione Toscana: 137.129,63 euro


