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Il luppolo in Toscana: impiego nella birrificazione, 
tutela della biodiversità genetica, della tipicità 
dei prodotti e della redditività aziendale

Corso di Formazione

8 - 15 Febbraio 2021

Info e iscrizioni info@hopstuscany.it
www.hopstuscany.it

ore 9.00-16.00
Presso Birrificio Valdarno Superiore, 
Via nazionale, 82 Località Malafrasca 52020 Pergine Valdarno (Arezzo).
In caso di impossibilità di svolgere il corso in presenza, sarà organizzato in remoto.

Sviluppo della coltivazione di luppolo 
toscano per la produzione di birre 

artigianali made in Tuscany
Piano Strategico del Gruppo 

Operativo EIP AGRI

I partner del GO:

Relatori: Lisetta Ghiselli e Cosimo Taiti  (DAGRI, Università di Firenze), 
Antonio Massa (BVS Birrificio Valdarno Superiore), Claudio D’Agnolo (Birrificio La Stecciaia).

 Intervento realizzato con il cofinanziamento FEASR del Piano di Sviluppo Rurale 2014-2020 della Regione Toscana Progetto “HopS. Sviluppo della coltivazione di luppolo toscano 
per la produzione di birre artigianali made in Tuscany”. Sottomisure 16.2; 1.1; 1.2. Costo del progetto: 150.357,04 euro; Contributo concesso dalla Regione Toscana: 137.129,63 euro

• Il luppolo nella birra: “amaro” e “aroma”;
• Le luppolature a freddo: “dry hopping” e altre tecniche;
• Tutela  delle biodiversità genetica e tipicità dei prodotti, 

Luppolo ma anche Birra;
• Il rapporto tra il Mastro Birraio e il Produttore di Luppolo.

• Redditività aziendale;
• Produzione del luppolo come attività principale o come canale 

integrativo ad altre produzioni agricole;
• Possibili sbocchi commerciali;
• Economia circolare: gli “scarti di produzione” nuove rendite;
• Conclusioni.

Prima giornata

Seconda giornata


